
【事業開始に至るまでの背景】 

 のだやは昭和 24年(1949年)創業。「玄米だんご」や「お米パン」をはじめ、ライスブラン(米

ぬか)を使用した「スイーツ」を独自に開発し販売を行うユニークな米穀店。 

 今回の玄米ピザも、一般の宅配ピザとは全く異なり、アレルギー体質で悩むママ友仲間から、

子供に食べる楽しみを与えられず悩む親御さんの願いを叶えたいと開発された。「のだやと関

わる全ての方の健康と幸せを追求する」という「のだや」の経営理念がこのピザにも込められ

ている。 

 ピザ生地の開発は、大変ハードルが高く、試行錯誤を重ねた末ようやく米ならではの食感、

魅力を伝えつつ、小麦生地と遜色ない生地に仕上げることができ、一般の方にも納得のおいし

さを提供できる画期的な商品に仕上がった。もちろんトッピング、ソース、調味料も厳選した

健康志向と地産地消で、他店のピザとは一線を画した商品となっている。 
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豊川商工会議所は地元企業の取り組みについて地域の方々に広く知っていただくことを目的に、

地元企業の新製品や新規事業、イベントなどの最新情報をお届け致します。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 米の専門店のだや（㈱のだや）は、3月 21日から新商品「玄米と麹ピザ」の販売を開始した。 

ピザといえばフードデリバリーの代表格で「ファーストフード」といったイメージだが、同店のピザは玄

米、米ぬか、米麹でつくる、小麦を一切使わない「グルテンフリー」の生地に、地産地消の厳選食材を

トッピングした「体に優しい」ピザ。 アレルギー体質の方

はもちろん、使用する玄米、米ぬかに豊富な栄養素が含

まれていることから、一般の方でも美容と健康におスス

メできる逸品。本格稼働まで、店頭や Instagram等で告

知し、ひっそりと始めてきたが、２ヶ月が経過した今、遠

方からの来店者や、コアなリピーターが生まれている。 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

   

 

 

 

小麦を一切使わない

―― MEGAMI'S RICE BRAN® 玄米と麹ピザ ――



       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

本リリースに関する問合わせ 

米のだや 八幡店 <㈱のだや>  

URL：https://come-nodaya.jp/company.html 

E-mail：megamis.ricebran@gmail.com 

〒442-0857 豊川市八幡町西赤土 61-10 

TEL：(0533)87-4111 

事業内容：米穀類の卸小売、調味料、農作物の販売、グルテンフリーの菓子・パン製造販売 

 

 

◆新製品について 

【玄米と麹ピザ メニュー】 

  トマト麹ピザ 

 バジル麹ピザ 

 スピルリナ塩麹ピザ 

 甘麹スイートピザ 

 玉ねぎ麹ピザ 

 黒醤油麹ピザ （全６種） 

 

【価格】 

上記６種、すべて同一価格。 

 １ホール（直径約 24㎝）  

   1,852円（税込 2,000円）  

 １カット(１ホールの 1/8)  

   278円（税込 300円） 

※バジル麹ピザの無添加生ハムは、無添加サーモンに変更可 

※（別途追加料金で） 乳製品チーズをライスチーズに変更可 

 

【営業時間】  

店舗営業時間 10時～19時 

ピザの販売   11時～18時(ラストオーダー) 

定休日  水曜日  

 

★リリースするポイント★ 

① 「小麦と添加物を使わない、体に優しいピザ」のおいしさを多くの人に知ってもらいたい。 

② のだやの「ピザ」「スイーツ」を通して、知らない間に健康になり、玄米の栄養素や自然食に 

   の良さを知ってもらいたい。 

③ 地域の生産者の顔が見える野菜、食材を使い、地域全体を活気づけたい。 

 

★本事業のターゲット★ 

◆お米の可能性やすばらしさ、奥深さをまだ知らない方。 

◆アレルギー、アトピー体質の方、ご年配の方でも おいしいピザを食べたい方 

◆ピザがあまり好きでない方。またその反対にピザが大好きの方 

豊川商工会議所は、新商品や新規事業、イベントなどにスポットを当て、プレスリリースを行っていま

す。ご要望の方は、是非お知らせください！ 

【連絡先】 豊川商工会議所 経営支援G 浅井（達）  

TEL：0533-86-4101  FAX：0533-84-1808  メール：t-asai@toyokawa-cci.org 

Instagram 

 

のだやの 

お店情報は 

毎日 

Instagramで 

発信中です 

６種麹ソースを使用。 

スイートピザもラインナップ！ 

甘麹スイートピザは 

南瓜を練り込み黄色い生地に 

バジル麹ピザは  

バジル、トマトに豊川産を使用 


