
 

 

令和 5年 6月 21日（水）発行 （第 36号） 
豊川商工会議所は地元企業の取り組みについて地域の方々に広く知っていただくことを目的に、地元企業

の新製品や新規事業、イベントなどの最新情報をお届け致します。 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

井指製茶㈱はこの度、製茶工場をリノベーションし、工場と併設した本格的な日本茶カフェ

「1_34ｃａｆｅ」を８月上旬にオープンします。同社は創業 78年を迎える豊川唯一の製茶工場

で、昭和 20年代から導入している麦茶を製造する「レンガ鉄窯焙煎機」は、今なお現役で稼働

し続ける貴重な設備として「いさし園」のブランドを支えています。 

今回のリノベーションにより、この歴史ある焙煎機をガラス越しで見ることができるよう、

工場の一部をカフェに改装、製茶会社ならではの「新鮮なお茶」と共に、お茶にマッチした

「スイーツ」等を提供し、東三河唯一の「1_34（二つとない）カフェ」を体現します。 

なお、このカフェのＯＰＥＮには、３代目社長（井指宏隆氏）の３人娘の存在が大きく、若

者の日本茶離れに一念発起した彼女らが、お店づくり、メニューづくりに奮闘。テスト販売の

ための１ＤＡＹカフェで研究を重ねながら「ここにしかない」カフェづくりに日夜励んでいま

す。6/24よりクラウドファンディングにも挑戦、夢の実現に一歩一歩あゆみ続けています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

【事業開始に至るまでの背景】 
井指製茶㈱は昭和 20年（1945年）から続く創業 78年の製茶問屋で、豊川唯一の製茶工場。主に食品スー

パーに「いさし園」として商品を供給しているが、３代目の井指宏隆社長は、昨今のペットボトル緑茶の台

頭で、急須で入れたお茶を飲んだことがない世代が増えていることを鑑み、急須を使わず、本格的なお茶が

味わえる三角ティーバッグ「茶飲革命 おもてなしシリーズ」の販売を開始すると共に、贈答用の良質茶「一

三四（いさし）茶」の販売を開始。 

併せて同社は、昔ながらの香り高い麦茶にこだわり続け、レンガ造りの「鉄釜砂炒り焙煎機」を 70年以上

にも渡り現役で稼働させ、その味わいを今も守り続けている。中には「この麦茶でなければ」という根強い

ファンもいて、他県からの注文があるほか、同業者からの問い合わせも増えている。 

今回のプロジェクトは、この歴史ある製茶工場をリノベーションし、今まで人目につかなかった焙煎機や

その他の設備を一般のお客様にも見ていただきながら、製茶工場だからこそできる「日本茶カフェ」でくつ

ろぎの空間を提供しようというもので、約６年の構想の中で「事業再構築補助金」にチャレンジする他、イ

オンモール豊川の開店も意識し、豊川商工会議所の「とよかわ商人塾」で学びながら、社長の３姉妹らも一

念発起。１ＤＡＹカフェを開催するなど、あらゆる経験を積み、ようやく実現に向けたスタートを切った。 

歴史ある

 

 

創業当時から守り続ける「レンガ鉄釜焙煎機」 

6/24より 

7/25まで 

３姉妹の想いの詳細は、クラウドファンディングで！ 

6/24より 

7/25まで 



       

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
本リリースに関する問い合わせ 

井指製茶株式会社 
〒442-0857 豊川市市田町大道下２２－２ 

TEL：0533-86-2273 FAX：0533-84-3811 

担当者：井指りか（三代目社長長女） 

携帯 090-9196-2521 

URL：https://isashien.jp E-mail：134info@isashien.jp 

事業内容：お茶の製造・販売・（新事業）日本茶カフェ 

豊川商工会議所は、新商品や新規事業、イベントなどにスポットを当て、プレスリリースを行っています。 

ご要望の方は、是非お知らせください！【連絡先】 豊川商工会議所 経営支援G 浅井（達）  

TEL：0533-86-4101  FAX：0533-84-1808  メール：t-asai@toyokawa-cci.org 

◆新製品（カフェメニュー）について  

いずれも自社工場の新鮮茶葉を使用。お茶の入れ方、味わい方も皆様と共に共有して参ります。 
※メニューは変更となる場合があります 

・一三四茶（厳選良質茶葉使用「二つとない」お茶ブランド）※名古屋三越にも出店実績あり 

あさつゆ／やぶきた／ゆたかみどり／おくみどり 

・三煎セット（上記の「一三四茶」から 1種お選びいただける 3煎コース） 

・日本茶ラテ（HOT/ICE） 

麦茶ラテ／抹茶ラテ／ほうじ茶ラテ 

・いさし園の自家焙煎麦茶 

自家焙煎麦茶浅煎り/深煎り 

・スイーツ 

（洋スイーツ） 抹茶のバスクチーズケーキ／和紅茶のベイクドーズケーキ/ほうじ茶プリン 

（和スイーツ） どら焼き／みたらし団子 

・その他、日本茶かき氷等、季節限定商品も開発中です。 

 

【営業時間】 ※ニュースリリース日現在 
小売店舗： 営業時間 10時～16時 土・日定休 

１_34cafe：令和５年８月上旬オープン予定（営業時間・定休日は検討中） 

 

★リリースするポイント★ 

・豊川唯一の製茶工場だからこそできる「日本茶カフェ」 
都市部では伝統的な建物を利用し、リノベ―ションカフェや日本茶カフェが次々とオープンしていま

すが、製茶工場をリノベーションした「日本茶カフェ」は希少であり、東三河地区では他になく、歴史

的な設備を見られる非日常体験は豊川の名所スポットとして話題性は高いと感じています。イオンモー

ル豊川がオープンしたことで、他市からの来豊者も増えていることから、豊川にはこんなところもあ

る！ということを発信し、地元を盛り上げる一助になればと考えています。 

・10代～20代の方にも気軽に、本物のお茶を味わってほしい 
いま 10代～20代の約４割が「急須で淹れたお茶を飲んだことがない」という統計データがでていま

す。お茶屋さんで生まれ育ってきた三姉妹だからこそ知る、日々の生活を豊かにする本格的な日本茶の

魅力を同世代の子たちにも知ってほしいという想いのもと、伝統感じる二つとないリノベーション空間

でカジュアルに楽しめる新感覚の日本茶カフェを体現していきます。 
 

★クラウドファンディングに挑戦します！★ 
日本茶カフェオープンに向けクラウドファンディングに挑戦しています！ 

これまでの経緯と、これからオープンさせるカフェのこと等々… 

三姉妹の想いを詳しく載せています。ぜひご覧ください！ 

１-34cafe の 

情報は 

Instagram で 

発信中です 

 

Instagram 

https://www.instagram.com/1_34cafe/ 

CAMPFIER 

 

6/24より公開 

7/25まで 

mailto:134info@isashien.jp

